ENTREES
Samoussa Viande
(beignets & la viande hachée de boeuf) 55¢
{Chlckensbttyﬂva : )
blancs marinés e

A Tt B fatubiieae. Lzk

dkkatmdoa’l
wwesossénmw grilié) I5¢€
t Tandoori M“e
Beignets de crevettes (X6) 7€
ENTREES VEGETARIENNES
RaSarrrotlssam légumes 55¢
(salade de au yaghourt
mamentw) 7¢€
Pakora Beignet 5 légumes 5¢
BOISSONS CHAUDES o
Thé & la menthe 4¢
4¢
g A s¢
Cocktail 6¢€
Mo, 7€
en SO Cl 6¢€
Biéramdgamaaaa (1P4) 2:
Coca-Cola /Coca zéro 33 Cl 4¢
&TPGWM“”C’ 50Ci ::
San Pellegrino 1L 6¢€
Street 6¢€
te 5¢
Pietra pinte 6¢€
Heinecken 50CI 5¢
VINS
Verre de vin 4¢
Bandol Rosé 2018 SO Cl 5€
Cote de Provence S0 Cl 20¢€
Coteau d’Aix-en-Provence 50 Ci 18€
Mouton cadet Bordeaux rouge 25 €
Pichet ou rosé S0CI 5€
Pichet rouge/rosé ou blanc 1 L 15€
Vin Amour SO CI 5€
Vin Bando! SOCI 5€
Vin Bandol 75Cl 22¢
Rosé de Meriot 0.75 L 7€
et 25
‘acque . 22
Cote du rhone 0.75L 5€
Coteau du Pont du Gard 0.7S L I5¢
Cote du rhdne Rouge/Rosé Mollier bleu 10 €
Vin du pays
MENU MIDId!f;z
accompagné basmati nature
Café ou verre de vin
Poulet curry ou
Agnegu curry ou
Poisson curry ou
gg{iad'wbermres
Petit plateau végétarien

— Le Petit Pondichery —

MENU PONDICHERY 22 €

Entrée ou choix

Blancs de poulet marinés , grillés,

Samoussa vionde ou Samoussa legumes

Plat au choix :

Ghost Korma

Jingha massala

Poulet tikka tandoori épinards
accompagnés de riz nature

Salode de fruits ou Kulfi

MENU MIX GRILL 22 €
Seek kebab/Boeuf
Poulet tikka tandoori sans 0s
Pouler tandoori

de riz nature et
dessert salade de fruits

PLATEAU VEGETARIEN 18 €
Entrée comprise :
Samoussa léam)es. raifa
S‘gltrf)assala légumes au curry, épinards au fi

inards au fromage
accompagné de riz balsami nature et pain au fromage.

MENU MAISON 20 €
Dal (ou)

Butter chicken (ou)
Poulet tikka massala (ou)
Pois chiche, massaia
accompagné de riz balsami nature
Verre de vin

Lassi mangue (ou)

Biére Indienne (ou)
Coca-Cola (ou)

Cocktail.

LN S

PLATEAU VIANDE 22 €
Entrée comprise:
Samoussa viande

Raita

Mix Pakora

Plat compris

Poulet tandoori

Poulet curry

Agneau curry.
GRILLADES DE GAMBAS 22 € |
patn au

PLAT AGNEAU GHOST 15 €
Ghost massala

agneau curry madros traditionnelf®
avec riz nature.

¥ ACCOMPAGNEMENT DE
' riz nature. 4 €

. ACCOMPAGNEMENT DE
. Naan 3¢

GHOST KORMA 15 €

Agneau , Noix de cajou, raisin secs, créme fraiche avec
riz nature

GHOST PALAK 15 €

Agneau curry, épinards avec riz nature.

PLATS POULET MURGHI

MURGHI MASSALA 16 €
Poulet au curry, madras traditionnel avec riz nature.

JINGHA KORMA 15 €
Crevettes, Noix de cajou, raisin secs, créme frafche avec
riz nature
PouletErK N’:’fbcajou.rddn

auc X secs,,
a&nnmrdmvacﬂznm

MURGHI vINDALOO 14 €
Poulet mariné, oignons, ail tomates, épicé avec riz nature.

POULET TIKKA MASSALA 4.5 €

Poulet desossé mariné, grillé, sauce tandoori, créme
fraiche , tomates, , S
fines herbes indiennes avec riz nature..

etn'r;se cHIckeN 4.5 €
Foule dasosaé g'“ sguce mndoou, aéme
% le tout revenu au beurre

PRODUITS DE LA MER

DAURADE AU CURRY 15 €
Filet de daurade avec curry et riz nature.

JINGHA MASSALA O €
Crevettes décortiquées au curry , madras traditionnel
avec riz nature.

NOIX DE ST JACQUES 15 €
Sauce aqu tamarin, noix de cajou, fines herbes indiennes
et créme fraiche avec riz nature.,

PLAT DE LEGUMES

DAL MASSALA 13 €
Lentiles Indiennes au beurre clarifié aux épices
avec riz nature,

PALAK PANEER 13 €
Epinards au curry et fromage de soja avec riz nature,
BAIGNAN BARTHA I3 €

Caviar d aubergines & I'Indienne, oignons, tormates, es
Indiennes avec riz nature., i

BIRYANI

GHOST BIRYANI 15 €
Agneau et riz mijoté en sai

BIRYANI 15 €
Poulet ou crevettes

Riz ou Ghee. 5 €

Pain nature 3¢
Paina |l Al 3¢
Pain ou fromoge 3 ¢

DESSERTS
Gateau de semoule, noix de cajou, raisins secs § ¢

Cm)edehu’as 5¢
K lmmab tache).
Nougat glacé( x5) 7 pe ps



